. . Nykdping Strand
Utbildningscentrum

OM SKOLAN

Nykdping Strand Utbildningscentrum har sedan 1994 bedrivit hotell- och
restaurangutbildning p& gymnasieniva. Sedan 2011 driver vi &ven det estetiska
programmet med inriktning teater. Vi utfor &ven uppdrag at foretag och organisa-
tioner som vill utvecklas inom vart kompetensomrade, exempelvis, utbildning inom
kost och halsa. Ar 2014 beldnas Nykoping Strand Utbildningscentrum med ett
"erkannande for framgangsrik verksamhetsutveckling”, inom Béttre skola av SIQ
Institutet for kvalitetsutveckling.

Fokus i undervisningen ligger pa:
e Liten skola mitt i verkligheten

e \erklighetsndra, moderna och projektinriktade arbetssatt

e |nternationella kontakter, utbyten och praktikplatser

17 VECKOR APL
1 SVERIGE ELLER : :
UTOMLANDS : \ For ytterligare information kontakta:

Rektor Hannu Husa tel 0155-28 44 24
e-post hannu.husa@nsutbildning.se

e Samarbete med landets mest valrenommerade hotell och restauranger

Programkoordinator Daniel Andersson tel 0155-28 44 24
e-post daniel.andersson@nsutbildning.se
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SKOLAN MITT |
VERKLIGHETEN

RESTAURANG- OCH LIVSMEDELS-
PROGRAMMET ger dig hdgskolebehérighet, men framfér allt &r
det en ingang till en bransch dar karriarmaojligheterna ar narmast odndliga. Du
far traffa manga manniskor, jobba praktiskt och lara dig ett yrke frdn grunden.
Dessutom far du chansen att arbeta var som helst i varlden.

JOBB DIREKT EFTER SKOLAN

Tolv ar — sa lange gar de flesta av oss i skola. Vore det inte skont att ha extra-
jobb och lite mer pengar &n studiebidraget de sista tre aren och sedan fa ett
heltidsjobb nar skolan tar slut? Det har programmet leder direkt till en bransch
som vantar ivrigt pa just dig och dina yrkeskunskaper. S& du har varldens
chans till jobb — bade under skoltiden och direkt efter studenten.

KOCK, HOVMASTARE ELLER ADVOKAT

Du som gatt Restaurang- och livsmedelsprogrammet kan bdrja jobba direkt
efter utbildningen, eller fortsétta att studera och pé sé satt haller du alla dorrar
Oppna. Skulle du under resans gang vilia bli nagot annat an den uppsjé av
yrken som den har utbildningen leder till, kan du lasa vidare och uppna dina
nya méal — men med erfarenheter och kunskaper fa andra har.

SA HAR SER UTBILDNINGEN UT

Gymnasiegemensamma
amnen (600 poéng)

Programgemensamma
amnen (400 poéng)

Bageri och
konditori
(300 poang)

Individuellt val (200 poéang)
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Praktik utomlands

Gustav Hallberg

Kommer att plugga vidare pa
Restauranghdgskolan i Grytthyttan.

arliga sti

Har redan fast jobb som kock pa
Bernhard Kok A Deli.

Gustav tar studenten nu i var, 2016.
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|dag arbetar Clara pa Gripsholms
Vardshus.

Praktik p& Chiswell Street Dining
Rooms i centrala London.

Clara tog studenten 2014.

Praktik pa& Skafferiet och Bernhards
Kok A Deli i Nykaping.

Praktik p& Eddie Gillbert Ramsgate
i England och i Lofsdalen.

Gustav gér Restaurang och Livs-

medelsprogrammet har hos oss med

inriktning kok och servering. 3 &r.

Praktik pa Stjarnholm i Nykoping.

Grundskolan

Clara gick Restaurang och Livs-

medelsprogrammet har hos oss med

inriktning kok och servering. 3 ar.

Grundskolan

Gustav och Clara ar tva elever som gar eller har gatt pa var skola. Har
ovanfor kan du folja deras vag ut i yrkesliv och vidare studier.



